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Année Programmes 

TPA/COQUA 

Partenaires et participants COQUA/TPA Soutiens financiers Mouvement de 

personnel 

Thèses 

soutenues et en 

cours 

1998-

2000 

Comportement d’achat d’un panel 
scanérisé de consommateurs 

INRA Theix, Dijon,  
UFR psychologie sociale UBP, ENSA de Montpellier, 
groupe AUCHAN 
 

Programme Aliment 
Demain  DGAL, MAP 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
-2006 : retraite 
L. Lagrange 
 
-05/2006 : 
recrutement       
C. Bord IE 
senso 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
2004 : 
Romdhane 
KAROUI 
 
2005 : 
Jonathan 
RASON 
 
2005 : Laurent 
TROGNON 
 

1999 - 

2000 

Caractérisation de la diversité de 
fromages au sein d’une AOC 

Pôle Fromager AOC Massif-Central, Comité 
Interprofessionnel du Fromage, INRA, producteurs 
fermiers 
 

ONILAIT 
 

2000-

2002 

Viande bovine tracée et labellisée, 
quelle perception par le 
consommateur ? 

CEMAGREF, SOCOPA, CIV, CARREFOUR 
 

DGAL (Programme 
Spécifique Massif Central) 

2000-
2002 

Consommation touristique des 
produits alimentaires typiques 
d'Auvergne 

INRA, CEMAGREF, ADIV 
 

DGAL (Contrat de plan 
Etat-Région) 

2001-

2002 

Caractérisation de la viande de 
Charolais LR 

Institut du Charolais ADIV, producteurs, Chambres 
d’Agriculture 71 
 

Programme LEADER 

2002-

2006 

Cartographie sensorielle de 
saucissons fermiers du Massif-
Central 

Réseau DGER produits fermiers, Lycée de Rodez, 
ENILV Aurillac 
 

FNADT 
 

2002-
2005 

TRADISAUSAGE Assessment and 

improvement of safety of traditional 

dry sausages from producers to 

consumers 

INRA Theix, Chambre d’Agriculture Haute-Loire, 
IRTA-UB Espagne, UNIPR-UNITE Italy, UTAD-
FMV Portugal, AUA Grèce, IAPSAS Slovakie 
 

Europe 
TRADISAUSAGE 
QLK1-CT-2002602240   

2002-

2005 

TYPIC Typical food product in 

Europe, Consumer Preference and 

Objective Characterisation 

INRA Montpellier,Nantes, ENITIAA, CTCPA  
(Rodez), Institute of Food Research Angleterre, DLR 
Allemagne, CSIC Espagne, CRA-W Belgique, groupe 
CARREFOUR 
 

Europe TYPIC QLK1-
CT-2002-02225 
 

2005-

2009 

TRACE Tracing the origin of food 56 partenaires, coord.P. Brereton, CSL UK 
Activity 3 : Consumer Behaviour and Awareness Group 

Europe, IP,  FP6-006942 



(CAG) – WP7: Consumer Behaviour (CNB) 
Agricultural University of Athens AUA/GR, Ecole 
Nationale d’Ingenieurs des Techniques Agricoles de 
Clermont-Ferrand, Lempdes ENITAC/FR, The 
Hellenic Research House, Athens HRH/GR, 
Universidad Politecnica de Madrid, Madrid UPM/ES, 
University of Parma, Parma PARMA/IT, Wageningen 
University, Wageningen WU/NL,  
 

 
 
-09/2007 : 
retraite 
G.Couturier 
MC 
 
-09/2008 : 
recrutement  
Julie Mardon 
MC nutrition 
 
-09/2008 : 
départ Pr. Eric 
Dufour 
 
 
 
 
 
 
 
 
-2010 : 
recrutement 
Abderrahmane 
Aït Kaddour 
MC SA 
 
-2010 : départ  
Georges Giraud 
Pr mkt sc. 
conso 
 
- 2010 : 

 
 
 
2008 : Imène 
TRIGUI 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
2010 : Rafia 
HALAWANY-
DARSON 
 
2010 : Marie 
Guerin 
 
 
 

2005-

2009 

SINER-GI Strengthening 

International Research on 

Geographical Indications 

réseau 

10 partenaires- coord. G. Allaire, INRA,  
INRA, France ; CIRAD, France ; Universita degli Studi 
di Firenze, Italy ; Association Suisse pour le Conseil en 
Agriculture, Suisse ; University of Newcastle upon 
Tyne ; UK , Wageningen University, The Netherlands ; 
University of  Latvia ; University degli Studi di Parma, 
Italy ; ENITAC, France ; Organisation for an 
International Geographical Indications Network, 
Belgium ; The University Court of the University of 
Edinburgh, UK 

 

Europe, STREP, 6ème 
PCRD-2003-SSP-3-
006522 

2006-

2009 

PRODD-IG Promotion du 

Développement Durable par les 

Indications Géographiques 

INRA CSGA.., INAO, ENESAD, INAPG, ENITAC, 
Université Bordeaux, CNRS, ITFF, instituts 
 

ANR-PADD 

2007-

2010 

GRAMME 
Bénéfices et risques 

associés aux bactéries à Gram négatif 

au sein des communautés microbiennes 

des fromages 

9 partenaires URF 545, UMR 782, GMPA-INRA, 
Université de Caen, pôle Fromager AOC MC, ADRIA, 
Pasteur, Aérial, EA 3213, Graindorge 
 

ANR-PNRA 

2007-
2010 

EuroMARC European Moutain 

Agrofood products, Retailing and 

Consumers 

10 partenaires, 
Euromontana ; ENITAC ; University of Innsbruck ; 
Scottish Agricultural College ; University of 
Maribor ; Österreiches Institut fûr Raumplannung 
; National Institute for Consumer Research ; Perth 
College, Centre for Mountain Studies ; Institute of 
Montanology from Cristian-Sibiu ; Institut 
Supérieur d'Agriculture Rhône-Alpes – Lyon 
(ISARA) 
 

SSPE-CT-2006-044279, 
FP6 

2007 Effet de traitements thermiques sur 3 partenaires : Université de Fayoum (Egypte), sociétés 3Bourses de thèse, 



2014 
 

les caractéristiques sensorielles et la 
structure de la matrice de fromages 
AOP  

privées, interprofession. 3 thèses 
 

autofinancement, 
professionnel 

recrutements : 
 -IE 
Biophysique  
S. Jacquot  
-IE statistique 
E.Prugnard 
 
 
-11/2011 : 
recrutement 
Rafia 
Halawany-
Darson MC 
Marketing sc. 
Conso  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
2012 : Khaled 
ABBAS 
 
2012 : 
Shaïma 
OTHMAN 
 
 

 

 

 

 

Thèses en 
cours (date 
de 
démarrage) 
 

 
2010 : Cécile 
BORD 
 
2012 : 
Ecatérina 
GORE 

2008-

2011 

FOCUS Balkans Food Consumer 

Science in the Balkans 

15 partenaires AGRIDEA, Switzerland (coordinateur) ; 
SEEDEV, South Eastern Europe Development, Serbia ; 
SMMRI, Strategic Puls, Serbia ; GEM, Studies and 
Strategies for Agro-Food, France ; LEI, Wageningen 
University and Research Centre, The Netherlands ; 
VetAgro Sup, France ; University of Belgrade, Serbia ; 
University of Zagreb, Croatia ; Republic Institute for 
Health Protection, Macedonia ; Institute of Ljubljana, 
Biotechnical Faculty, Slovenia ; University of 
Newcastle upon Tyne, United Kingdom ; University of 
Parma, Italy ; ECOZEPT, Germany ; Faculty of 
Agronomy, Bosnia and Herzegovina ; Institute of 
Public Health, Montenegro. 
 

KBBE 2007-1 212579, 
7ème PCRD 

2008-

2011 

SYMBIOSIS-EU Scientific 

Synergism of nano-bio-info-cogni 

science for an integrated system to 

monitor meat quality and safety 

during production, storage and 

distribution in the Europe 

14 partenaires 
1.Agricultural University of Athens AUA GR 
2. University of Naples UNINA IT 
3 Cranfield University Cranfield UK 
4 Institute of Food Safety RIKILT NL 
5. VetAgro Sup campus agronomique de Clermont 
6. Videometer A/S (SME) Videometer DK 
7. Environmental Science & Research ESR NZ 
8. Colorado State University CSU USA 
9. Zenon S.A (SME). Zenon GR  
10. TechnoBioChip Scarl (SME) BioChip IT 
11. Institute of Technology of Agricultural products 
ITAP GR 
12. University of Manchester UNIMAN UK 
13. PAP (SME) PAP GR 
14 Flex Packaging AL S.p.a (SME) Flex Pack IT 
 

KBBE-211638-7ème 
PCRD 

2010 

2015 

En 

cours 

NUTRIPAN Optimisation de la 

qualité nutritionnelle du pain par 

l’étude des impacts des 

technologies de transformation 

10 partenaires : INRA, Lasalle Beauvais, ERT 
CIDAM, CASIMIR, ULICE, LIMAGRAIN, la Gerbe 
d’Or, DSM, PhilXN, Pôle Céréales Vallée 
 

FUI-FEDER 

2010 IMAOP Perception des fromages 3 partenaires : INP-ENSAT Toulouse, ESC Dijon, FEDER – Conseil 



2012 
En 

cours 

AOP du Massif-Central par les 

consommateurs dans différents 

bassins de consommation 

interprofession, pôle fromager  
 

Régional Auvergne  
 
 
 
 
 
 
 
 
2012 : 
tiutlarisation : 
C. Bord 
R.Halawany-
Darson 
 
 

2012 

En 

cours 

Méthodes spectrales comparaison 

des performances de méthodes 

spectrales pour la prédiction de 

teneurs en nutriments d’intérêts des 

produits laitiers et des produits 

carnés 

4 partenaires : UMRH,  UMR PEGASE, Spectralys 
 

INRA, département 
PHASE 
Action Bottom up  

2012 

2015 

En 

cours 

PAAF - Caractérisation et 

modulation du potentiel acidifiant / 

alcalinisant des fromages – 

Application aux fromages AOP 

 

2 partenaires : UNH INRA, société privée 
 

FEDER/VAS 

2013 
 

LNC : Incidence des levains 

naturels complexes (LNC) sur la 

typicité et la bio-préservation des 

produits fermentés traditionnels. 

8 partenaires : ISARA, Université Lyon 1, CNRS, 
Université de Caen, Actilait, Cluster ALLIRA, 2 
sociétés privées 
 

Région Rhône-Alpes 

 


